


Seit 1952 wird auf dem Maschgenkamm 2020 
Meter über Meer und hoch über dem hektischen 
Alltag, Kulinarisches mit Weitblick und auf hohem 
Niveau geboten. 

Im heutigen, modernen Panoramarestaurant 
schweift der Blick der Gäste entspannt über die 
Weite des Spitzmeilen-Gebietes mit dem charak-
teristischen Wahrzeichen, dem 2510 Meter hohen 
Spitzmeilen. Auf der anderen Seite verzaubern die 
magischen Churfirsten- und Alvierketten die Be-
sucher mit ihren zackigen Gipfeln hoch über dem 
Walensee.

Atemberaubend sind neben den Sonnenaufgängen 
die prächtigen Sonnenuntergänge über dem Zürich-
see, welche den Maschgenkamm und das Panora-
marestaurant mit den letzten Sonnenstrahlen der 
Region in ein warmes Abendlicht hüllen und nicht 
nur Romantiker in den Bann zieht. Durch die einzig-
artige Lage hat das Panoramarestaurant Maschgen-
kamm die meisten Sonnenstunden am Flumserberg.

Gerne bedienen wir Sie im gemütlichen Arve-Stübli, 
im lichtdurchfluteten Panoramarestaurant oder auf 
der schönen Terrasse.

Mkamm Snack's
Mkamm Clubsandwich mit Pommes Frites	 22.50
Roastbeef, gebratener Speck, gekochtes Ei, Tomaten, 

Gurken, Sauce Tatare

Mkamm Rösti	 20.50
Butterrösti mit Bergkäse überbacken & Spiegelei 

Mkamm Älplermaccaroni	 20.50
mit Speck, Kartoffeln, Rahm & Bergkäse gratiniert, 

dazu Apfelkompott

Mkamm Chääs-Spätzli	 20.50
Hausgemachte Spätzli mit Rahm, Zwiebeln und 

Mkamm Käsemischung gratiniert	

Mkamm Käseplatte	 22.50
vier regionale Bergkäse mit eingelegtem Gemüse, 

Butter & Brot

Mkamm Salsiz	 13.50
luftgetrockneter Bauernsalsiz mit Cornichons,

Silberzwiebeln, Butter & Brot

Mkamm Bündnerfleisch-Plättli	 26.50 
hauchdünne Scheiben vom Bündnerfleisch (mind. 110g), 

Mixed Pickles, Butter & Brot

Mkamm Plättli	 25.50
Auswahl an luftgetrocknetem Bauernspeck, 

Coppa, Salsiz, Rohschinken, Zigeunerschinken, 

Alpkäse, Butter & Brot

Der Sonne am Nachsten
Gipfeli Z´Morga	 5.50	
Buttergipfel, Café

Süsser Maschgenkamm 	 8.50	
Buttergipfel, Confi, Butter, Café

Gipfeli	 2.50	

Hefe Nussgipfel	 4.50

Birchermüsli	 9.50
mit Apfelspalten

Flumser Bergbauernomelette	 13.50 
aus Eiern von Freilandhennen mit Bergkäse, 

Zwiebeln und Tomate

Fruhstuck   bis 11 Uhr

Bei der Zubereitung unserer Speisen verzichten wir gänzlich auf künst-

liche Zusatzstoffe. Unsere Fleisch- und Wurstwaren beziehen wir bei 

ortsansässigen Metzgereien. (Schwein: CH / D, Rind: GR / CH / Brasil*, 

Geflügel: CH / Brasil*, Kalb: CH / NL, Wild: GR / CH / EU)

* kann mit AML oder mit Hormonen als Leistungsförderer erzeugt worden sein.



Mkamm Salat	 20.50
gemischter Salatteller mit marinierten Pouletstreifen 

an Balsamico Dressing

Grüner Salat	 9.50
verschiedene Blattsalate an French Dressing

Gemischter Salat	 11.50
Gemüse- und Blattsalate an Hausdressing

Wurst-Käsesalat	 20.50
gemischter Salatteller mit Cervelat & Bergkäse 

an French Dressing

Salate

Grosser gemischter Salatteller mit:
dazu reichen wir Brotkorb und Dressing nach Wahl

… Paniertem Schwein‘s Schnitzel	 21.50
Zitronengarnitur und Preiselbeerconfiture

… Fischknusperli und Sauce Tartare	 21.50
Zitronengarnitur

… Mkamm Schwein‘s Cordon-Bleu	 24.50
Zitronengarnitur und Preiselbeerconfiture

… Entrecote vom Sayser Natura-Beef	 29.50
hausgemachter Kräuterbutter

Fit & Frisch

Suppen
Tagessuppe	 8.50

Bündner Gerstensuppe� 10.50

Deftige Kartoffelsuppe	 10.50
mit Speck & Cervelatwürfeln

zu jeder Suppe/Salat reichen wir eine 
Scheibe kross gebackenes Hausbrot 

Schnitzel Wiener Art	 22.50
vom Landschwein mit Pommes Frites

St. Galler Bratwurst	 20.50
mit Zwiebelsauce und Pommes Frites

Geschnetzeltes vom Hirsch	 29.50
(eigene Jagd) mit Waldpilz-Rahmsauce, 

glasierte Rüebli, hausgemachten Eierspätzli

Gams-Pfeffer Maschgenkamm	 24.50
mit hausgemachten Eierspätzli, frischem Rotkraut

und Preiselbeeer-Brine

Aus der Pfanne

Kaiserschmarrn (1-2 Personen)	 17.50
mit Apfelkompott

Warmer Apfelstrudel	 11.50
mit Vanillesauce

Tante Clara´s Schoggikuchen	 7.50
mit französischer Kuvertüre & Haselnüssen

Hausgemachte Früchtekuchen 	 8.50

Portion Schlagrahm	 1.50

Penne Bolognaise	 12.50
mit Hackfleischragout

Chicken Nuggets 	 13.50
panierte Pouletbrust, goldbraun gebacken 

mit Pommes Frites

Kleines Schnitzel Wiener Art	 13.50
vom Landschwein mit Pommes Frites 

Portion Pommes Frites	
groß	 9.50
klein	 7.50

Fur unsere kleinen Gäste

Dessert und Spezialitaten
aus der Konditorei



Sinalco-Cola	 0.3 l� 4.50

Sinalco-Cola zero	 0.3 l� 4.50

Rivella rot	 0.3 l� 4.50

Rivella blau	 0.3 l� 4.50

Sinalco	 0.3 l� 4.50

Elmer Citro	 0.3 l� 4.50

Passugger	 0.3 l	 4.50

Allegra	 0.3 l� 4.50

Ice Tea	 0.3 l� 4.50

Apfelsaft	 0.3 l� 4.50

Shorley	 0.3 l� 4.50

Almdudler	 0.3 l� 4.50

Pepita	 0.3 l� 4.50

Schweppes Bitter Lemon	 0.2 l� 4.50

Schweppes Tonic	 0.2 l� 4.50

Trojka Energie	 0.25 l� 5.50

Alle Mineral- und Süsswasser	 0.5 l 	 6.50

Mineralwasser

Bier Offen
«Stanga»	 0.3 l� 4.60

«Chübel»	 0.5 l� 6.50

Panaché	 0.3 l� 4.60

Panaché	 0.5 l� 6.50

Flaschenbiere
Weizenbier (Weisser Engel)	 0.5 l� 7.50

Klosterbräu Bügel	 0.3 l	 6.–

Schützengold (alkoholfrei) 	 0.3 l	 4.60Orangensaft (Michel) 		  6.–

Tomatensaft (Michel) 	 6.–

Bodyguard (Michel) 		  6.–

Traubensaft 		  6.–

Fruchtsäfte   2 dl

Café	 4.50

Espressso	 4.50

Milch Café	 5.–

Cappuccino	 5.–

Latte Macchiato	 6.50

Schoggi / Ovo	 4.50

Milch (warm / kalt)� 4.–

Tee� 4.–

Orangen-/Apfelpunsch� 4.–

Rumpunsch (alkoholfrei)� 4.–

Warme Getranke



Glühwein (36%)	 7.50

Jagertee (40%)	 8.50

Lumumba (37.5%)	 8.50

Holdrio (40%)	 7.–

Tee Rum (37.5%)	 7.–

Hot Drinks

Vollgas-Café
Café Geissenpeter (40%)� 9.50

Café Sex (24%)� 8.50

Schümli Pflümli (37.5%)� 8.50

Café Amaretto (28%)� 8.50

Café Fertig (37.5%)	 7.–

Café Luz (37.5%)	 7.–

Café Chrüter-Luz (37.5%)	 7.–

Specials
Suura Most	 0.5 l� 6.50

Suura Most (alkoholfrei)	 0.5 l� 6.50

Swizly	 0.3 l� 5.50

Eve	 0.3 l� 5.50

Schnaps   2 cl  

Bündner Röteli (Kindschi, 22%)		  4.–

Bündner Rahmröteli (Kindschi, 22%)		  4.–

Jägermeister (35%)� 4.–

Appenzeller (30%)� 4.–

Zekilla (22%)� 4.–

Pflümli, Kirsch, … (37.5%)� 4.–

Grappa   di Berta 2 cl  

Barbera (40%)� 8.–

Nebbiolo (40%)� 8.–

Moscato (40%)� 8.–

Chardonnay (40%)� 8.–

Schaumweine
Moët & Chandon	 7.5 dl� 129.–

Prosecco	 7.5 dl� 54.–

Prosecco Piccolo	 2 dl� 16.–



Flaschenweine Weiss   7.5 dl

Aigle AOC Murailles (Eidechsli, 09)� 49.–

St. Saphorin AOC (La Rédoute, 09)� 47.–

Gavi DOCG MO (Villa Banfi, 08)� 37.–

Soave Villa Molina (Masi, 06)� 42.–

Flaschenweine Rot   7.5 dl

Tre Talenti (Bärtsch, Mels, 06)� 49.–

Primitivo IGT DOC MO (Conti Zecca, 07)� 42.–

Pallazo della Torre (Veronese, 07)� 46.–

Albarola (Barbera, 06)� 48.–

La Difese (Tenuta san Guido, 07)� 58.–

Barbera d‘Alba DOC (Rocche dei Manzoni, 05)� 66.–

Il Falcone (Riserva, Castel del Monte, 04)� 57.–

Chianti Classico DOCG MO (Antinori, 04)� 52.–

Rocca Rubia (Carignano del Sulcis, 07)� 69.–

Bricco dell‘Uccellone (Barbera, Barida, 04)� 98.–

Tignanello IGT MO (Antinori, 06)� 116.–

Amarone (Campologo di Torbe, Masi, 99)� 136.–

Rioja Museum Real (Reserva, 04)� 59.–

Rioja Muga DOC MO (Reserva, 06)� 64.–

Ventus (Bajo Aragon, 04)� 57.–

M 2 (Ribero del Duero, 06)� 52.–

AAlto (Ribero del Duero, 07)� 92.–

Hausweine Offen   5 dl

Fläscher Blauburgunder (Risch, 05)	�  24.50

Sottobosco (Rosso del Ticino, 08)	 24.50

Primitivo IGT (Salento, 09)	�  22.50

Vino Nobile DOCG (Montepulciano, 04)	�  22.50

Chianti Classico DOCG (Riserva, 06)	�  22.50

Meno Buio DOC (Carignano del Sulcis, 08)	�  24.50

Rioja Latino (Reserva, 05)	 22.50

Amarone DOC (della Valpolicella, 05)	�  29.50

Chardonnay-Doral Suisse	�  19.50

Chardonnay-Doral Suisse	 2dl 	 8.50

Pinot Grigio Svizzera	�  19.50

Epesses AOC		  23.–

Fendant de Sierre AOC	�  18.50

Fendant de Sierre AOC	 2dl	 7.50

Weissweine Offen   5 dl

Rotweine Offen   5 dl

Veltliner DOC	�  18.50

Primitivo/Merlot	�  22.–

Jeninser Blauburgunder	�  22.–

Jeninser Blauburgunder	 2dl	 8.50

Dôle du Valais AOC		  19.50

Dôle du Valais AOC	 2dl	 7.50



Panoramarestaurant 
Maschgenkamm

8898 Flumserberg
Tel. +41 (0) 817 33 19 39
Fax +41 (0) 817 33 44 91
info@maschgenkamm.ch
www.maschgenkamm.ch


